La Formule déjeuner a 19€ ou a 25 €
Entrée du jour + Plat du jour OU Plat du jour + Dessert du jour

ou

Entrée du jour + Plat du jour + Dessert du jour

Valable le midi, du Mardi au Jeudi (sauf jours fériés)

présentée a I’Ardoise

La Suggestion du Vendredi a 17 €

Fish and Chips

Dos de Cabillaud ou dos de Lieu (selon arrivage) en beignet, Frites maison, Purée
de Pois a la Menthe, Sauce tartare poisson et Citron

Servi le midi (sauf jours fériés)

Les Allergénes :

Un tableau a été fait et vous sera remis sur simple demande

Les viandes bovines et porcines :

L’affichage de nos provenances est affiché a I’accueil

Les accompagnements :

Tous sont faits maison et varient en fonction des arrivages et donc ne sont pas
au choix (exemples : gratin dauphinois, pommes de terre Grenaille, étuvée de
poireaux aux échalotes, purée de carottes vanillée, tian de légumes, frites...)
Les Glaces :

Deroche / Glaces des Alpes, maitre artisan glacier

NOUVEAUTE : certains fruits et légumes, et aromates, proviennent de
notre jardin

Logo officiel du « fait maison » —%

Le Collectionneur Gourmand

...la curiosité n’est pas un gotit pour ce qui est bon ou ce qui est
beau, mais pour ce qui est rare, unique, pour ce qu’on a et que les
autres n’ont point. Ce n’est pas un amusement : c’est une passion.

Ce n’est pas une passion qu’on a généralement pour les choses rares
et qui ont cours, mais qu’on a seulement pour une certaine chose

qui est rare, et pourtant a la mode...
LA BRUYERE, De la Mode

Restaurant Traditionnel Francais
French Traditional Restaurant

Du Mardi midi au Dimanche
From Tuesday to Sunday
Le midi (for lunch) de 12h a 14h
Le soir (for diner) de 19h a 22h
Fermé le Dimanche soir et le Lundi
Sauf jours fériés
Closed on Sunday evening and on Monday
except public holidays

0232601111
www.lecollectionneurgourmand.com
Nos prix sont TTC, service compris
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